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CECCHI

RIBALDONI VILLA
ROSA, CHIANTI
CLASSICO DOCG

VITIGNO/VINES:
SANGIOVESE

REGIONE/REGION:
TOSCANA, TUSCANY

ZONA/AREA:
CASTELLINA IN CHIANTI

Wine Experience

Classe 74, Valentina Merolli si awicina fin da giovane

al mondo del vino, facendo della sua grande passione

una professione.

Conseguito il diploma AIS, vince nel 2009 il concorso
Master del Sangiovese e si aggiudica il primo premio
come miglior sommelier toscana. Solo pochi anni

dopo si colloca al terzo ed al secondo posto nella
classifica nazionale AIS

Importanti ristoranti stellati, italiani e non, I'nanno
voluta tra le fila dello staff; eccentrica e poliedrica, si
distingue per le grandi doti comunicative e per l'origi-
nale impostazione delle sue degustazioni.

This wine shows a light, transparent and bright ruby red

Vino che si presenta di un rosso rubino scarico, di bella
trasparenza ¢ luminosita. 100% Sangiovese, si propone
con netla struttura e buona consistenza, definendo nel
calice, numerosi ¢ lenti archelti.

Sfera olfattiva che apre con importante nota alcolica ¢
spezia dolee, seguita da un caldo frutto di bosco, liqui-
rizia, erbe ¢ soltobosco con vena balsamica,

Sorso caldo, di struttura non completamente armoni-
ca, che mostra importante alcolicita seguita da decisa

freschezza e tannino un po acerbo molto acuto, che

estremizz
Da provare in abbinamento a primi piatti con sughi di

1 sulle durezze un corpo di medio estratto.

carne ¢ cucina locale.

color. 100% Sangiovese. il has a sharp structure and a
Lood consistence, with many sloze small arches.

Its bouquet opens with an important alcoholic laste
and sweel spice inklings, followed by a warm red fruil
aroma, licorice, herbs and undergrowth perfumes and a
balsamic inkling.

s warm laste shows a nol-completely harmonic
structure, important alcohol content, followed by a clear
[reshness and an acute and a bit unripe tannin that
emphasizes the hardness of the body.

‘I be tasted with first courses based on meal sauces
and local cuisine.
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