
Chi Siamo Pubblicità Contatti     

EGN PMP ISCRIZIONI EDITORIALE NEWS REPORTAGE VINI E STILE SOCIETA’ I SENZASTELLE RUBRICHE VINI SICILIA

BREAKING NEWSVal delle Rose: non solo vino Cantalupi il rosato del Salento La magia del Chianti Classico Refosco e carciofi per i gastro-turisti in Slovenia L’importanza di partecipare a un grande concorso Franciacorta in asta per le scuole dell’Abruzzo    

Val delle Rose: non solo vino
Posted by Roberta Capanni  Date: maggio 11, 2017  in: Reportage, Senza categoria  122 Views

Home Reportage

Il successo va oltre il vino a Val delle Rose. La Maremma si offre con tutta la sua bellezza e la Tenuta della Famiglia Cecchi

anche quest’anno propone una serie di iniziative volte alla valorizzazione del territorio.

Degustare un vino immersi nella bellezza del paesaggio che qui regala scorci mozzafiato, dopo aver attraversato le vigne

da cui nascono i vini prodotti in Tenuta,  Litorale, Aurelio, Morellino di Scansano, è un’esperienza che tutti gli

appassionati di vino dovrebbero provare.

Ma Val delle Rose accanto ai suoi vini regala soprattutto esperienze: trekking su prenotazione con percorsi, il cui nome

varia secondo la vigna da cui passa – percorso Morellino, Litorale e Poggio Leone, che al termine offrono una sosta

bucolica tra vino e prodotti del territorio. Eventi serali illuminati dalle stelle  che quest’anno abbracciano la musica e il

teatro.

Nella nostra “passeggiata” scortati dla profumo delle ginestre in fiore e

delle rose selvatiche,  ha puntato sul percorso del Litorale dove si gode

la vista del mare e la sagoma scura dell’isola d’Elba e della Gorgona ci

ricordano che qui il mare è davvero vicino. fare trekking tra queste

vigne è sicuramente un’esperienza che ricarica di energie che arrivano

dalla terra e dal mare.

La bella location di Val delle Rose  dove sorge la cantina che domina

dall’alto i vigneti e mostra la Maremma a 360° ha spazi dedicati

all’accoglienza, pensati per ricevere e coccolare gli ospiti.

La cucina è semplice, niente voli di fantasia, ma sapori della terra toscana: crostini di fegatini, prosciutto toscano, verdure

di stagione, ravioli al sugo, carni tra le migliori e dolci fatti in casa, un menù che ben si sposa con i rossi della tenuta.

Vini che nascono in una cantina moderna (4.000 mq tra area produttiva e ricettiva) dove tutto procede per caduta, piano

dopo piano, per arrivare al grande vano che accoglie le barriques e dove, talvolta, l’arte si insinua in tutte le sue forme.
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La Tenuta Val delle Rose, in località Poggio alla Mozza in provincia di

Grosseto dall’acquisizione da parte di Luigi Cecchi nel 1996 è passata

dai 25 ettari di vigneto oltre 100 ettari. Qui il  Sangiovese prevale

insieme a pochi ettari di Merlot, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon e

Colorino ed una superficie sempre più importante di Vermentino che da

vita al Litorale, Vermentino di Maremma. Ma il vino di punta resta il

Morellino di Scansano DOCG  con la sua etichetta elegande con Diana

cacciatrice, prodotto nelle tipologie annata e riserva.

A noi è piaciuto anche il nuovo Il Ciliegiolo, piacevole, fresco adatto ad

un inizio pasto.

Roberta Capanni

Tags: Famiglia Cecchi Litorale maremma Val delle rose

About The Author

Roberta Capanni

Vicedirettore

Related posts

share 6     0        

 



 maggio 11, 2017

 maggio 08, 2017

 maggio 08, 2017

Invia

Agenda

 (0) Comments

 (0) Comments

 (0) Comments

PAGAMENTI E DONAZIONI

Amount:   EUR

Procedi su PAYPAL

Privacy *

Acconsento al trattamento dei dati secondo

la normativa privacy ai sensi dell'art. 13

D.Lgs 196/2003

Giornata nazionale della cultura del
vino e dell’olio

Fiera del Vino di Polpenazze scalda i
motori per la 68ma edizione.

Il gusto è in acqua!

EGNEWS

Giornale di eno gastronomia, vino, olio, agro alimentare e Turismo.
Club olio vino peperoncino editore il giornale quotidiano gestito interamente da
giornalisti dell’ agro-alimentare. EGNEWS = eno-gastronomia news. Diretto da Piero
Rotolo recensioni, e curiosità sul mondo della cucina. Ricette di grandi chef, curiosità
alimentari, champagne, Ambiente e Turismo tra cantine e castelli, turismo
enogastronomico e alberghi hotel agriturismo e itinerari italiani.
Per comunicare con noi: 339 4097858

 maggio 12, 2017

 maggio 11, 2017

 maggio 11, 2017

NEWS RECENTI

Sorrento Rosé, le Donne del
Vino e la pizza

Giornata nazionale della
cultura del vino e dell’olio

Val delle Rose: non solo vino

CONTATTI

Editore Turri Francesco
Via Del Puisaro 17/B - 44020 Goro (FE)
P.Iva 01219550389 | Tel. 0533 995019
Testata Giornalistica EGNEWS
Direttore Responsabile Piero Rotolo
Registrata Trib. Ferrara n° 13/12 del
reg. Stampa 29/11/12
Testata Giornalistica
Oliovinopeperoncino
Direttore Responsabile Piera Genta
Registrata Trib. Ferrara n° 10/07 reg.
Stampa 08/08/2007
Iscrizione al ROC 22113 Editoria
Elettronica

Utilizzando il sito, accetti l'utilizzo dei cookie da parte nostra. maggiori informazioni  AccettoAccetto

2 / 2

    EGNEWS.IT (WEB)
Data

Pagina

Foglio

12-05-2017

1
4
4
7
7
7

C
o
d
ic

e
 a

b
b
o
n
a
m

e
n
to

:


