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Trekking, musica e sapori in calice. Val
delle Rose, la sorpresa maremmana

=aolololo

01/06/2017 La Cucina Italiana

Una tenuta immersa nella macchia mediterranea dove
esplorare I’anima piu dinamica del vino

Arrivare a Poggio la Mozza, in provincia di Grosseto, ¢ il primo passo per
gustare il meglio della maremma. Il secondo & scendere dall’auto e respirare,
perché la macchia mediterranea e aria di mare possano regalare un
primo assaggio di quello che ci attende. E ora che siamo arrivati alla tenuta

Val delle Rose, il nostro viaggio attraverso i sapori pit autentici di questa

terra puo iniziare, immersi in 100 ettari di terreno vitato, votato

principalmente al Sangiovese.
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Trekking in vigna

Ma la Famiglia Cecchi, che nel 1996 ha acquistato e ampliato la tenuta, ci
accompagna in un percorso enologico che si spinge oltre la tradizione
del Sangiovese, proponendo vini come il profumato Litorale, un
vermentino capace di raccontare il mare e la campagna, da comprendere
appieno con percorso di trekking che porta il suo nome, che ci conduce
dalla tenuta a un punto panoramico in cui si avvistano le vicine Isola

d’Elba e Del Giglio, passando attraverso bellissime vigne dove abbiamo

incontrato uno sfuggente e meraviglioso capriolo.
Allo stesso modo il percorso Morellino introduce a un vino profumato e
fruttato con le intense note di marasca che contraddistinguono il Morellino

di Scansano, ottenuto da uve Sangiovese al 90%. Il terzo percorso di

trekking in vigna invece si ispira a Poggio al Leone, una riserva rosso GUARDA
rubino intensa con un profumo di frutto maturo tipica del Sangiovese. ANCHE

E dopo aver camminato tra le vigne, approfittando dei punti panoramici
allestiti per godere del panorama e ristorarsi un po’, non resta che godere del
frutto della terra e del lavoro di Val delle Rose, degustando i vini con
una visita esplorativa alle cantine dove ¢ possibile guardare il vino

mentre matura, fermenta e riposa.

Gli eventi

L’estate in arrivo e anche il momento perfetto per rispondere al richiamo della
musica e dell’arte, delle quali godere immersi nella magnifica cornice della
tenuta grazie al calendario che Val delle Rose propone a partire dal mese di
giugno, con la data di sabato 10 con il concerto jazz de il Quintetto
Cavalieri, per proseguire il 29 luglio con la Morellino Classica Festival
che presentera un quartetto jazz d’eccellenza capitanato dal noto sassofonista
Tim Garaland. Il 19 agosto invece, 'Accademia Chigiana uscira per la
prima volta dalla sua sede di Siena proponendo uno spettacolo contemporaneo
di percussioni. Il 15 luglio verranno esposte le installazioni del Maestro
Antonio Barbieri e nel mese di agosto verra proiettato un film selezionato
da Lo Schermo dell’Arte Film Festival. Prima di assistere agli eventi, sara
possibile visitare le cantine e degustare i vini della cantina in abbinamento a
piatti locali da degustare al tramonto, per godere appieno della bellezza di
una serata toscana. Qui sara possibile assaggiare I'Olio Extravergine d’Oliva
della tenuta, un prodotto esclusivo e genuino dedicato al meglio della

ristorazione locale.

Dove dormire

Val delle Rose ¢ il punto d’approdo ideale per un fine settimana in Toscana,
cosi come per spezzare un lungo viaggio estivo dal nord al sud e viceversa. Per
godere appieno dell’atmosfera maremmana, I’ideale & fermarsi a dormire in
campagna in una struttura come 'Agrihotel Poggiocavallo, a 5 minuti da
Val delle Rose o nel centro di Grosseto, in una struttura accogliente e
suggestiva come ’'Hotel Bastiani.
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