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Tenute della Famiglia Cecchi

Terroirweine
aus dem
Chianti Classico

‘ ror mehr als 100 Jahren von
Luigi Cecchi gegriindet,
wird der toskanische Fami-

lienbetrieb Cecchi heute von der

vierten Generation geleitet, von
den Briidern Cesare und Andrea

Cecchi. Zu den Besitzungen der Fa-

milie gehdren heute sechs Tenute,

auf denen Terroirweine produziert
werden: Castello Montauto in San

Gimignano, Val delle Rose in der Ma-

remma, Tenuta Alzatura in Monte-

falco (Umbrien) und seit 2018 sechs

Hektar in Montalcino. Herzstiick der

Besitzungen sind aber die beiden

Gter Villa Cerna und Villa Rosa in

Castellina in Chianti, wo auch vor

mehr als einhundert Jahren die Ge-

schichte von Cecchi begann.

Villa Cerna sieht man schon von
weitem, wenn man von Siena in
Richtung Castellina fahrt: Das Herr-
schaftshaus liegt auf den ersten Hi-
geln, auf denen man Chianti Classi-
co DOCG produzieren darf. Seit den
1960er Jahren im Besitz der Fami-
lie, liegen rund um die Villa bezie-
hungsweise die am Fusse des Hi-
gels gelegene Kellerei heute 80
Hektar Rebberge. Die Meereshohe
der Rebberge variiert zwischen cir-
ca 200 Metern im Rebberg Casale
und 295 Metern auf der Spitze des
Hugels, auf dem die Villa liegt. Villa
Cerna war ab 1987 Teil des Projek-
tes Chianti Classico 2000, das vom
Konsortium initiiert wurde, um die
idealen Klone far Chianti Classico
zu erforschen. Von Villa Cerna kom-
men aktuell zwei Etiketten, eine
Chianti Classico DOCG Annata und
eine Riserva. Sangiovese steht na-

tarlich hier ebenso im Mittelpunkt
der Produktion wie auf dem histo-
rischen Weingut Villa Rosa, das erst
2015 von der Familie Cecchi in Cas-
tellina erworben wurde. Villa Rosa
erstreckt sich Uber insgesamt 126
Hektar, davon 36 Hektar Rebberge
und 15 Hektar Olivenhaine inmitten
einer der grossten Zipressenwalder
Europas.

Sangiovese in purezza ist die Ba-
sis eines Chianti Classico DOCG und
einer Gran Selezione. Zum Gut ge-
héren drei Lagen: Vigneto Casetto,
in 425 Meter Meereshohe gelegen
und reich an Galestro-Béden; Vigne-
to Palagione - zum Teil mit Pflanzen
aus den 1960er Jahren - und Vigne-
to Villain einer Hohe zwischen 280
und 305 Metern in Stdposition, do-
miniert von Alberese-Bdden; und
schliesslich Vigneto Ribaldoni in ei-
ner Meereshéhe zwischen 255 und
290 Metern mit lehmigem Unter-
grund in Nordposition. Hier werden
gerade Neupflanzungen mit selekti-
onierten Sangiovese-Klonen durch-
gefihrt, die einer wissenschaftli-
chen Analyse der Boden folgen.

Das Aushangeschild des Gutes,
der Chianti Classico DOCG Gran
Selezione Villa Rosa reift 16 Mona-
te in Holz, bevor er auf den Markt
kommt. Der erste Jahrgang - 2015 -
wurde gerade erst vorgestellt: « Wein
braucht Erfahrung», erklart Andrea
Cecchi, «aber es ist schon jetzt sehr
stimulierend, das Terroir von Villa
Rosa zu erforschen. Fir uns ist das
auch der Beginn eines neuen Weges
hin zu Terroirweinen, den wir in all
unseren Gutern verfolgen.»
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Drei Spitzenweine

Villa Rosa - Chianti Classico DOCG
Ribaldoni 2016

Erster Jahrgang dieses Weines von den jin-
geren Trauben des Gutes, der zwolf Monate
in Tonneaux reift: duftet nach dunklen Bee-
ren und Unterholz; schoner Schliff mit bele-
bender Saure und kompaktem Tannin, ausge-
wogen, mit einem anhaltenden Fruchtfinale.

Villa Cerna - Chianti Classico DOCG
Riserva 2015

Blend aus 95 Prozent Sangiovese und 5 Pro-
zent Colorino, reift 14 Monate in Barriques und
Tonneaux: mit der Beltftung verfuhrerische
Noten von Himbeeren und Bliten; die robus-
ten Gerbstoffe und die S&ure im Einklang, das
Finale fruchtig und lang. «Ein perfekter Es-
sensbegleiter», sagt Andrea Cecchi.

Villa Rosa - Chianti Classico DOCG Gran
Selezione 2015

Reinsortiger Sangiovese, der fur 15 Monate in
Tonneaux und drei Monate in Beton ver-
bleibt: einnehmende Blume nach Steinobst,
Bliten, feiner Wiirze; das feinkérnige Tannin
und die Saure in perfekter Harmonie, vereint
Eleganz und Struktur bis ins lange Finale.



