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Nella Gdo italiana si conferma con sempre maggior
forza il trend legato alle etichette di qualita che affondano le loro radici
nel territorio. Vini di espressione locale, che prendono vita in zone vocate pilt 0 meno
note al grande pubblico. Tra Doc, Docg e Igt, si sviluppa cosi un vero e proprio racconto
della storia enologica del Bel Paese. Una narrazione che si dipana attraverso referenze storiche o attori
da poco saliti alla ribalta della critica, ma sempre all'insegna degli uvaggi autoctoni. Quella che segue
vuol essere una panoramica di prodotti tipici capaci d'intercettare i nuovi e i vecchi consumatori.
Una carrellata di specialita 100% made in Italy, che non possono mancare nell’offerta di un punto vendita.
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Pmmxv Superiore Docg

Brut Millesimato

VITIGNT

Glera.

ZONA DI PRODUZIONE

Colline di Valdobbiadene, Veneto.
GRADAZIONE ALCOLICA

11,5 % Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo paglierino. Perlage:
fine ¢ persistente. Bouquet: deli-

cato, frultato ¢ aromatico, Sapore: -

vellutato, frattae ¢ aromatico.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA i

DISERVIZIO
Si accompagna a lrulu i mare e ri-
sou. Servire a 6-8

Extra DryMllluinwn

| VITIGNT

Glera.
ZONADIPRODUZIONE

. Colline di Valdobbiadene, Venelo.

GRADAZIONE ALCOLICA
11,5% Vol,

: NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo pagliering can ritles-
si verdi. Perdage: fine ¢ persistonte,
Bouquet: delicato, fruvato ¢ aro-
matico. Sapore: fresco, caralterisi-
€0, armonico ¢ vellutato.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Delizioso come aperitivo, & un ec-

L Emilic Igt
Vine Frizzante Metodo Ancestrale
VITIGNI

Tambrusco Salamino.
ZONADI PRUDUIJOVE
il

provitcia
di Reggio Emilia, ul Romagnha.
GRADAZIONE ALCOLICA

11% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Si presenta con una spuma di buo-
na consisienza ¢, al naso, si caralic-
rizza per sentor evoluti, devivadi dal
Tievito, che lasciana rapi il

' Pignoletto Doc Senzatermpo

Vino Frizzante Metodo Ancestrale
VITIGNI

| Grechetto Gentile.

ZONADIPRODUZIONE
Accurara scelte delle uve proveniente

. dalle zane pili vocate della Dac Pi-

gnoletto, Emilia Romagna.
GRADAZIONE ALCOLICA
11,5% Vol.

| NOTEORGANOLETTICHE

T strutwre & complessa ed clegante,

+ can la nawrale freschezza, attenuata

du un ami-

passu alla fruttuosita dells ciliegia ¢

del mirtillo, seguiti da note foreali,

Ta presenza del “fondo’ sul hicchie-

e pubd condlmnnm la vaviabilita
che

rognolo, pico del vitgno, ma meno

| uceentuato grazie alla morhidezza
+ conferita dai lieviti. 11 vino si prescao-

ta di colore giallo paglierino pit o

Cecchi Valore

di Famiglia Chianti Classico

Gran Selezione Docg 2015

VITIGNI

100% Sangiovese.

ZONA DI PRODUZIONE

Castellina in Chianli {Si), Toscana.

GRADAZIONE ALCOLICA

13,5% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colare rosso rubino tenue, molto

delicato. Ingresso in bocea velluta-

10, che si sviluppa in un'ampia av-

volgenza. La progressione © lineare,

con una leggera sapidita che ¢ il

preludio di un finale lungo ¢ persi-

siente,

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
I

BOTTIGLIE PRODOTTE cellente vino da delle pill | mena intenso, ha un profurno spic- | DI SERVIZIO
S0mila : Servire a 6-8°C, Ltmlplc&«. via via che si termina la | catamente fruttato di mela, pera ¢ | Sposa arrosti, cacciagione ¢ for-
FORMATO BOTTIGLIE PRODOTTE bottiglia. albicoces, con senlore i maggi stagionati di
0751 f0mila ABBINAMENTI E TEMPERATURA | della crosta di pane dovuro al fievita | sorvizio: 16-18°C,
* FORMATO DISERVIZIO - naturale presente in bottighia. BOTTIGLIE PRODOTTE
0,751t Otimo  per piat- T E TEMPERATURA | 13mila
i tipici della tradizone emiliana, = DISERVIZIO FORMATO
cappellelt in brodo, Parmigiano | Perfetto per accompagnase 2uppedi | 07510
Regglann ¢ pasta ripiena. Servire a | legumi, primi piaui con sughi legge-
10- rl e am».l di (d.l'lll bianche. Servire a
BUITI(:LI'F PRODOTTE
NfA BOTI I(;ULPRODOITI.\
FORMATO i
0,751 FORMATO
0,751
ZORZETTIG MEZZACORONA (CASAVINICOLA NATALE VERGA VALDO SPUMANTI

www.zorzeltigvini.it

Reloseo ¢ Pignolo.

ZONA DI PRODUZIONE

Friuli Colli Orientali.
GRADAZIONE ALCOLICA

13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Naso ¢ gusto pieno, rices ed ampio.
Sentori di frulta rossa. Conletture di
more.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Sposa carni rosse, selvaggina, for-
maggi saporiti, Ottimo anche con la
salsiceia riufana alla brace, Sexvire
atemperatura di 18°C.

BOTI'IGLIE PRODOTTE

3mila
FORMATO
0,751t

FCO Donzel 2018

VITIGNI

TFriulano, Chardonnay e Sauvignon.
ZONA DI PRODUZIONE

Triuli Colli Orientzli.

(‘RAI’)A7|()‘Z'F ALCOLICA
13,00% Ve

NOTE OR(xAN()l ETTICHE

Intenso ed eleganiemente armo-
nico in bocea, frutta gialla matura,
Mango c salvia

ABB!N\MENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Sposa antipasti di pesce, minestre ¢
risolli alle erbe. Otlimo anche con
orzotto al figomoro e Montasio.
Servire a temperatura i 10°C.
BOTTIGLIE PRODOTTE

3mila

FORMATO

0,751

WWw.mezzacorona.it

Terol Rotaliano Doc

VITIGNI

‘Leroldego Rortaliano.

ZONA DI PRODUZIONE

Piana Rotliana, Trenting Al Adi-

ge.

GRADAZIONE ALCOLICA

12,5% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE
Principe dei vini (rentini, dal colo-
re rosso rubino e il gusto vellutato,
con nate di frutti di hosco.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Ottimo accompagnamento ad arro-

www.verga.it

Nero d'Avola Terve Siciliane Igt
vino biologico

VITIGNI

100% Newo d'Avola,

ZONA DI PRODUZIONE

Sigilia,

GRADAZIONE ALCOLICA

13,5% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore rosso rubing, dal profumo
speziato. Sapore tipico, sapido e di
grande siruttura.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Ouimo eon piati di carne rown

sti, grigliate ¢ formaggi Te! di servizio
Servire a lemperatura di 16-18°C. 16-18C.
BO’ITIGI.IE PRODOTTE BO'I'I'IGLI'E PRODOTTE
POR\L-\ o FORMATO

751 0751t

www.valdo.com

Marea Oro Valdobbiadene
Prosecco Superiore Docg Extra Dry
VITIGNI

100% Glera.

ZONA DI PRODUZIONE
Valdobbiadene, Venelo.
GRADAZIONE ALCOLICA

11% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo paglicrino chiaro con
riflessi dorati. Bouguet: inconfon-
dibile profumo fratrato con sentori
di mela selvatica, Golden, di fiori
d'acacia ¢ di micle. Sapore: snello ¢
gentile, ¢i moderato corpo, con una
leggera amabilica residua e il perla-
ge a grana finissima ¢ persistente.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Liceellente aperitivo, si adata per-
fetamente a twite le occasioni
conviviali. Pud essere consumato
& tutto pasto accompagnando cibi
delicati, soprattucto a hase di pesce.
Per apprezzarne appieno il prodot-
10, la flaze & il bicchiere pill adatto
ela temperaiura di mescita ideale @
6-7°C.

BO’I’TIGLH: PRODOTTE

L5 (Magnum) - 3 It
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