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Chianti Classico

Prachtstiicke und Langweiler

Viele 2017er sind
s0 dunkel, so un-
elegant, so plump,
so dickfliissig, so
uniform, so ge-
heimnislos, SO
langweilig, so un-
personlich,

‘ Toskana

aber
eben: so gefillig. War Wein friiher  immer
auch ein Zufallsprodukt, mal anstdndig, mal
" fehlerhaft, mal verdiinnt, mal sauer, mal
groRartig, dann ist das heute ganz anders: Je-
der Wein ist so, weil man ihn genau so haben
will. Die Produzenten vermuten ihren Markt
dort, wo sie mit ihrer Stilistik hinzielen. Es

wire falsch, ihnen das vorzuwerfen, denn -

wenn der Absatz nicht stimmt, stockt der
ganze Betrieb. Aber schmecken miissen mir
diese Weine trotzdem nicht.

Eine Appellation, ein Rezept. Ein Heer von

Weinfachleuten sorgt dafiir, dass das Produkt

Cecchi

mit hochster Prdzision genauso pripariert
wird, wie die Produzenten es haben moch-
ten. Das toskanische Einheitsrezept wurde

nun auch von oberster politischer Instanz als -

Erfolgsrezept anerkannt: Im Amtsblatt der
Region Toskana vom 14. August 2019 ist zu
erfahren, dass der Kauf von Barriques neu-
erdings mit offentlichen Mitteln subventio-
niert wird. Wer sich ein groRes, traditionelles
Holzfass anschaffen méchte, muss es aus ei-
gener Tasche bezahlen.

GroRartig hingegen ist die rasche Ent-
wicklung im Chianti zu nachhaltiger Produk-
tion. Immer mehr Winzer stellen auf Bio um,
gewisse Gemeinden oder Ortsteile, wie Rad-
da oder Panzano, sind fast komplett chemie-
frei. 50 der verkosteten 165 Chianti Classico
sind bio.

Sehr gut, ja begeisternd sind die ¥%- und
YY¥-Weine. 21 der verkosteten Chianti Clas-
sico sind genau so, wie wir sie mogen. Die-

X |

se Weine sind fliissig, fruchtig, vielschichtig
und trinkig. Ein groffer Wein ist immer von
Feinheit und Ausgewogenheit gepragt, nie ist
er dickfliissig oder tiberladen, wenn er auch
noch so konzentriert ist.
~ Fiir diese Selezione haben wir aus-
schlieflich die Annata-Qualitdt angefordert,
Gran Selezione und Riserva wurden nicht
verkostet.

Andreas Miirz

Die fiir die Merum Degubox selektionierten Weine sind
mit gekennzeichnet. (Verkostete Weine: 164, da-
von mit Herzen ausgezeichnet: 87)

Produktionsregeln
Chianti Classico DOCG
Traubensorten: Sangiovese (80-100%), andere rote Sorten
(bis 20%); Hochstertrag: 7500 kg Trauben’ha; Mindestalko-
hol: 12,0 Vol.-%; vorgeschriebene Lagerzeit Annata: ein
Jahr nach der Weinlese.
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www famigliacecchi it Chianti Classico DOCG Ribaldoni Villa Rosa 2016
Chianti Classico DOCG Primocolle Villa Cerna 2016 @

Dunkles Rot: dunkle Konfitiirenoten, kraftvoll, StiBe, kaum Frucht,

dann ziemlich herb. (60 000 Flaschen; L.8/275ED; eine Abfiillung;

13,5 Vol.-%; €: 13,50) ;

Chianti Classico DOCG Storia di Famiglia 2016 = @

Sehr dunkles Rot; dezente Frucht; rund, feine Frucht, Mittelgewicht,

saftig, etwas herbes Tannin. (850 000 Flaschen; L.9/238E; mehr als

eine Abfillung; 13,5 Vol.-%; €: 12,00)



