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L’INIZIATIVA

D PISA

Nuovo laboratorio Fisar (Pisa e
litorale). I laboratori rappre-
sentano unimportante appun-
tamento culturale per appro-
fondire la conoscenza di un vi-
no e del suo territorio, grazie
anche alla collaborazione di
esperti e produttori che inter-
vengone ogni volta ad illustra-
rela storia di queste eccellenze
italiane. Questa volta ospite
gradito della serata e stato il Sa-
grantino di Montefalco, un viti-
gno ed un vino che hanno reso
famosa la tegione Umbria tra
gli estimatori dei grandi vini
rossi, in Italia e nel mondo. La
serata & stata resa possibile gra-
zie alla collaborazione del Con-
sorzio di Tutela dei vini di
Montefalco. Il vitigno Sagranti-
no, originario si dice della Si-
ria, affermano gli organizzato-
1i, si @ ben acclimatato sulle
colline attorno a Montefalco,
suo unico domicilio storico. Il
suo vino, noto ancor prima del
1500, & sempre stato considera-
to il vino da degustare nelle
grandi occasioni nella sua ver-
sione dolce. Ogni casa aveva
una piccola vigna o addirittura
una sola pianta da cui trarre il
vino delle ricorrenze festive, in
particolare la Pasqua. A partire
dagli anni '70, il Sagrantino da
dolce diventa secco, e nel 1972
ottiene la Doc. Da quel mo-
mentola sua fama cresce e con
l'assegnazione della Dogc, nel
1992, si aggiudica il titolo di
grande rosso italiano, sia nella
versione secco che passito. Or-
ganizzatore della serata e stato
il sommelier Davide Mustaro
condotta quindi dall'enologo
Emiliano Falsini che operanel
territorio di Montefalco. Falsi-
ni ha illustrato ai circa 60 soci
intervenuti, le caratteristiche
peculiari di un territorio e del
vino che ne nasce; colore, pro-
fumo, struttura del Sagrantino
sono stati illustrati attraverso

Un momento dell’iniziativa

Allariscoperta
dei grandi vini
orazic alla Fisar

12 diverse etichette di questo
vino. Le etichette presenti so-
no state; annata 2012 di Moret-
i Omero; annata 2011 della
azienda Lunell (forse piit famo-
sa per lo spumante Ferrari); an-
nata 2011 Le Cimate dell'azien-
da omonima; il 25 anni di Ca-
prai, azienda storica del territo-
rio; annata 2010 della Cantina
Novelli; annata 2010 'Alzatura
dell'azienda Alzatura della fa-
miglia Cecchi; annata 2010 di
Benedetti e Grigi; annata 2010
lo Scacciadiavoli, ed annata
2009 di Goretti. Infine tre ver-
sioni di Sagrantino passito, an-
nata 2012 di Colleallodole, an-

nata 2012 di Romanelli, ed an-
nata 2011 delle Terre de La Cu-
stodia. I 12 vini sono stati degu-
stati singolarmente, approfon-
dendo volta per volta le caratte-
ristiche del singolo prodotto,
analizzando ed esponendo an-
che notizie sull'azienda pro-
duttrice, sul territorio, sull'an-
nata e sui metodi di produzio-
ne. La serata ha visto i ringra-
ziamenti alla Fisat, al Consor-
zio di Tutela dei vini di Monte-
falco, agli organizzatori oltre-
ché ai sommelier Luca Barsan-
ti e Marco Polini, intervenuti
perilservizio.
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