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NUOVA ASSOCIAZIONE

I cavalieri della tavola grossetana

Nasce Cuochi di Maremma: 14 chef uniti nel segno della cucina doc

di stefano Fabbroni
GROSSETO

Moreno Cardone, Umberto
Amato, Emilio Signori, Mir-
ko Martinelli: sono questi al-
cuni nomi che compongono
Cuochi di Maremma, la nuo-
va associazione che haricevu-
to il suo battesimo nella splen-
dida cornice della tenuta di
Val Delle Rose situata nella
strada diPoggio laMozza.

Una sede suggestiva, quella
dell’azienda vitivinicola della
famiglia Cecchi che ha deciso
di ospitare un evento unico
nel suo genere durante il qua-
le 14 professionisti della cuci-
na “made in Maremma” si so-
no ritrovati per dar vita ad as-
saggi deliziosi di prodotti tipi-
ci locali: gli stessi prodotti
che, grazie all’abilita delle sa-
pienti mani dei professionisti
dei fornelli, saranno proposti
nei prossimi mesi sulle tavole
dei clienti di ristoranti, agritu-
rismi. «Preferisco chiamarlo
gruppo — dice Carlo Mollo,
giornalista enogastronomico
da cui e partita I'idea di for-
marlo —perché &€ composto da
chef in sinergia, ognuno dei
quali porta una sua propria
competenzain cucinaper de-
liziare i palati». Quello di Val
delle Rose e stato il primo “as-
saggio” di Cuochi di Marem-
ma che si formera definitiva-
mente nei prossimi giorni con
uno statuto ad hoc in cui sa-
ranno delineati i punti cardi-
ne dell’ordinamento interno
e dell’attivita: fra questi I'indi-
cazione dei criteri di scelta
che ha portato all'individua-
zione degli chef.

«Sono criteri di qualitd —
continua Mollo - come la

Foto di gruppo per | magnifici14 “Cuochi di Maremma”

Un gruppo selezionato
col criterio della qualita
Debutto a Val delle Rose
e presto lo statuto

creativita neilaboratori di cu-
cina ma vengono fissate an-
che regole precise di compor-
tamento da seguire. Ogni an-
no cercheremo di inserire
nuovichef».

Scopo dell’iniziativa e quel-
lo di veicolare la terra di Ma-
remma, con le sue prelibatez-
ze, ai turisti e cittadini che
non conoscono alcuni ingre-
dientifondamentali. «Comeil
riso», aggiunge l'esperto. In
questa direzione andranno
corsi, stage e lavori che saran-

no dai Cuochi di Maremma in
Italia ma anche all’Estero:
all’orizzonte ci sono anche
pubblicazioni di opere sem-
pre per divulgare il buon sape-
re ed il buon cibo di Marem-
ma e l’organizzazione di sera-
te con chef di fama nazionale.
«Organizzeremo sessioni —
continua — con alcune realta
culinarie presenti all’estero: il
nostro spirito sara quello di la-
vorare e divertirci, abbiamo
preso alcuni contattimali de-
finiremo dopo aver stilato lo
statuto associativo». «Siamo
orgogliosi — conclude Leonar-
do Raspini, general manager
di Cecchi - di aver ospitato la
prima uscita dell’associazio-
ne e vorremmo dare loro un
appoggio logistico importan-
te».
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