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#Chiantilovers 2020 : l’annata 2019 si presenta con i superiore 

2018 e la Riserva 2017 

di Andrea Gori  

Tempi di attese e grandi aspettative per l’ultima 2019 e Chiantilovers si conferma primo banco di 

assaggio dell’ultima vendemmia con migliaia di persone (oltre 4000) che fanno la fila per poter 

assaggiare enprimeur dei Chianti. Detto qualche anno fa poteva sembrare quantomeno eccentrico 

ma il crescente successo dell’inconsueta formula mista tra operatori pubblico e stampa continua a 

funzionare con migliaia di persone che per un bel pomeriggio di inizio estate (australe) si trovano 

alla Fortezza per assaggiare insieme questa promettente annata. Annata che giunge a celebrare il 

milione in più di bottiglie vendute di Chianti rispetto all’anno precedente e aumenti record del 

prezzo a valore , tasto sempre dolente dei nostri vini. Il tutto tirando un sospiro di sollievo per i dazi 

USA ma con la preoccupazione che il principale mercato di promozione e investimento degli ultimi 

anni (la Cina) si è quasi del tutto bloccato così come le azioni di promozione e investimenti 

programmati: senza una rimodulazione dei fondi OCM allocati per l’oriente verso altri mercati si 

rischia una battuta d’arresto molto forte per tutto il comparto. 
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488 i vini in assaggio di cui 209 anteprime da 122 aziende, vi riportiamo i nostri migliori assaggi 

suddivisi per tipologia, iniziando appunto dalla 2019, decisamente bella, carnosa, decisa con 

materia promettente e una sensazione di ariosità e freschezza che ricorda la sempre viva nei cuori 

2016 (che in questi giorni sta furoreggiando in altre zone italiche come il Piemonte e i suoi Barolo 

da 100 punti). 

Chianti Docg 2019 

Agricola Tamburini: rubino luminoso, naso di frutti rossi, fragrante, ciliegia e lamponi croccanti, 

freschezza che si manifesta anche in bocca, agile e dal tannino levigato, buona succosità. 84 

Badia Di Morrona: rubino intenso, naso dolce di fragoline e ribes, tannino acceso sul frutto 

croccante, buon equilibrio finale, vivace con tocco sapido. 86 

Bindi Sergardi: rubino intenso, naso morbido e floreale, succo di ciliegia e melagrana, bocca fresca 

e vitale, tannino ben integrato, finale curato. 86 

Castelvecchio: rubino intenso, note di fiori primaverili, susine rosse, una vena di ribes, bocca 

succosa e croccante, di bella freschezza, tannino morbido e misurato. 86 

Famiglia Cecchi: rubino intenso, note di marasca e ribes, sfumature boschive, resine, bocca intensa 

con tannino solido ma ben integrato, finale vellutato. 85 

Fattoria Casalbosco: rubino brillante, note fruttate di lampone e ribes, robinia e una vena fragrante 

quasi balsamica, bocca centrata, fresca e intensa, tannino armonico e finale pulito con tocco sapido. 

87 

Fattoria dell’Agresto: rubino intenso, frutta rossa croccante, nespole, spunti di freschezza e resine, 

bocca pulita e vivace, croccantezza di frutto e tannino saporito. 85 

Fattoria Lavacchio: rubino intenso, carnoso e polposo, frutti rossi, spunti ematici, nota di erbe 

officinali, bocca saporita, buon sviluppo, tannino curato e finale con piacevole tensione. 84 

Guidi1929: rubino brillante, note di melagrana, frutti di bosco, sfumature di erbe aromatiche, bocca 

vivace e succosa, tannino saporito, finale con buona progressione. 85 

Le Fonti A San Giorgio: porpora, note pepate in evidenza, erbe officinali e frutto di bosco, sorso 

vibrante tannino un po’ contratto ma saporito finale con piacevole dinamica e persistenza. 85 

La Lupinella: accattivante, ricco e saporito, pulsa di spezie e macchia mediterranea 87 

Poggio Del Moro: Fruttato elegante, limpido, pieno, invitante. Bocca calda e soda, gustosa. Finale 

in crescendo. 85 

Quei2 Tuscany Oil And Wine: porpora intenso, note di erbe aromatiche, ciliegia confit e elementi 

vinosi e di erbe officinali anche al palato ricco con morbidezze e calore. 85 

Salcheto ì: rubino luminoso, succoso di melograno e sanguinella, vena di ribes fresca, bocca 



 
 
 

 
 

 

dissetante con tannino saporito e piacevole finale nitido e succoso. 85 

Tenuta San Fabiano Conti Borghini Baldovinetti de’Bacci: rubino luminiso, note di frutti di 

bosco maturi e susine rosse, bocca piacevole e con progressione dal tannino saporito e finale di 

buona materia. 84 

Agricoltori del Chianti Geografico Chianti Colli Senesi rubino luminoso, note di frutta rossa e 

buccia di mele, bocca scorrevole e fresca, tannino con elementi piccanti, buona progressione 

tannino saporito. 84 

 

Bellissimo lo stato di forma dell’annata 2018  che aveva ben fatto sperare lo scorso anno e che non 

sta in effetti tradendo le attese della vigilia. I vini di alcune sottozone del Chianti e la tipologia 

“Superiore” non hanno deluso le attese per freschezza pulizia e profondità di gusto al palato. 

Chianti Superiore 2018 

Buccia Nera divertente dolce e spigliato, grande materia e piacevolezza scura 86 

Casale dello Sparviero lavanda e mirtillo, ribes rosso e lampone, tabacco e sandalo, bocca saporita 

e piccante 87 

Castello del Trebbio viola e iris, gessoso solare roccioso e floreale di campagna, bocca di 

compostezza agrumi e sapidità intrigante tannino giusto 89 

Colognole Sinopie elegante speziatura, sorso dolce e ferroso con sapidità finale e carattere roccioso 

e solido, bella eleganza e giusta complessità 88 

Fattoria di Poggio Piano di Mauro Galardi Voce alla Terra mora e ribes nero, liquirizia e more, 

sottobosco e ginepro, bel carattere boscoso 88 

Fattoria Piccaratico dolce di ciliegia, lamponi in confettura, alloro e tabacco dolce vanigliato, 

sorso un po’ troppo ricco ma di bella piacevolezza 88 

Malenchini viola e ribes rosso, carnoso il sorso e bella la materia , finale lungo 87 

Piazzano floreale bello e intenso, bocca carnosa con tabacco e frutta di bosco ben mixati, tannino 

spigliato 88 

Pieve de’ Pitti Cerretello umbratile e piccante, erbe aromatiche e ciliegie, sorso che stuzzica e 

rilancia, chiusura di lunghezza sorprendente 90 

Pieve de’ Pitti Moro di Pava sanguigno ematico, pepato e sornione, bocca molto più dritta e 

scattante, meglio tra qualche mese ma a tavola già fantastico adesso con questo suo carattere aperto 

e solare 88 

Ruffino “Fiasco” solido personale dolce con amarene e mandorle dolci, sorso con tabacco pepe e 

amarena, finale con discreta persistenza 87 



 
 
 

 
 

 

Tenuta il Corno Sornione e spiritato, succulento e deciso, dolcezza e speziatura, sorso importante 

ma completo 87 

Tenuta San Fabiano Conti Borghini Baldovinetti de’ Bacci ciliegie e visciole, lavanda e viola, 

sorso salino ferroso con guizzo tannico intrigante 89 

Usiglian del Vescovo iodio sale e viola, sorso di bella spigliatezza, salino misto ribes rosso e 

lamponi, chiude agile 88 

Villa Saletta importante e deciso, frutto scuro con tostatura e pepe, bocca dal tannino un poco 

vivace ma molto ricco 86 

(vini in grande spolvero tra i più giovani come ci testimonia lo storyteller toscano WikiPedro ) 

Chianti Colli Fiorentini 2018 

Fattoria Le Sorgenti: porpora, fiori di robinia, frutti rossi e ciliegia, elementi di erbe fini, bocca 

succosa e vivace, tannino integrato, finale saporito. 87 

La Querce: rubino intenso, note fruttate di melagrana e nespola, bocca semplice materia scorrevole 

e tannino presente dai toni pepati. 86 

Lanciola: rubino intenso, note di susina rossa, elementi ematici, nespole ed erbe aromatiche, bocca 

carnosa, tannino dal nerbo saldo, materia inquadrata e finale saporito. 85 

Marzocco di Poppiano: porpora, note di spezie e nespole con ribes e melagrana, bocca compatta, 

freschezza ben presente, tannino piccante e saporito, finale vitale e buona persistenza. 87 

Torre a Cona: rubino luminoso, floreale di robinia, elementi balsamici, succo di melagrana e usina 

rossa, ciliegia croccante, bocca vitale e piccante, accesa da bella freschezza sapida, progressione 

dinamica, tannino saporito e definito 88 

 

Riserva 2017 

La 2017 era certo un’annata per cui le attese erano decisamente basse e il pronostico non è stato del 

tutto ribaltato. Molti vini senza reale tensione e profondità  e tanti quelli con il tannino tipido delle 

annata calde ovvero non del tutto maturo. Ad ogni buon conto però le eccezioni ci sono state e 

anche molto piacevoli con ovviamente le annate fresche a beneficiarne ma non solo, gestione della 

vigna precisa e attenta hanno permesso anche in zone calde e rischiose di avere risultati 

sorprendenti a segnalare che anche in una tipologia come il Chianti il manico conta sempre tanto. 

Badia di Morrona spezia cumino frutta prugna e spezia, ricchezza e struttura, nota iodata 

piacevolissima 87 

Cantina Gentili vinoso e delicato, fresco e sapido, viola e menta, tannino ruvido ma bel frutto 87 



 
 
 

 
 

 

Cantine Terradagoli pepe nero, mirtillo lavanda, ribes rosso, sorso dinamico polputo sapido e 

divertente, bel ritmo 88 

Colle Adimari floreale intrigante, tono sapido e salino, frutto cangiante saporito e bel finale 89 

Dianella intenso ed elegante, polpa e spezia, lieve tostatura, spesso che piace e allunga benissimo al 

palato 92 

Fattoria Casalbosco floreale viola e iris, sale menta e cumino, sorso con tannino appena duro ma 

estratto bello 86 

Fattoria di Fiano floreale lavanda e viole, arancio rosso, senape mirtillo more e ribes rosso, 

lamponi al palato, sorso di eleganza e raffinatezza con sotto traccia sapida ben costruita 90 

Fattoria di PoggioPiano di Mauro Galardi intenso di lavanda e floreale, sorso di estratto e 

dolcezza, finale frutto e sale, tannino da distendersi ma ben colto 89 

Fattoria Lavacchio lamponi ribes rosso e alloro, sorso di sostanza, toni un poco accesi ma sempre 

solida beva con tannino stuzzicante 88 

Guidi 1929 dolce e ruffiano con traccia di frutta molto matura ma invitante, fragola in confettura e 

lamponi, bocca ampia sottile con slancio e finezza notevoli 88 

Il sosso ribes rosso e nero in confettura, carrube e prugna, bocca con più apertura e solarità senza 

carico di pesantezza, finale bello 87 

Marzocco di Poppiano nitore di frutto lampone e fragola, sorso con spezia, vetiver rafano e 

cumino, finale in evoluzione ma bella materia 89 

Montaioncino austero chiuso e stretto sulle prime, non molto arioso, sorso rustico ma con belle 

note di ciliegia croccante e pepe, tocco di agrume, sorso divertente e complesso 89 

Piandaccoli ampio e solenne, arancio rosso, viola, floreale passito, sorso tirato e con tostatura, non 

molto dinamico ma la ricchezza di frutta è bella 88 

Piazzano ciliegia e amarena, visciole pepe nero e sandalo, bocca di struttura ma con finezza tannica 

bella e sorso in progressione 90 

Pieve de’ Pitti Moro di Pava aggraziato e fine, floreale e iodato, macchia mediterranea, in bocca 

ha classe e misura che trascendono e compensano l’annata 91 

Podere dell’Anselmo Fabrizio Forconi intensità e maturità con dolcezza frutta molto pronunciata 

ma sincera, bocca ampia e solenne con anice e finocchietto che escono , chiude agrumato con 

slancio fresco 89 

Podere Volpaio Organic & Vegal Farm tostatura e spezia nera, arancio e pepe, fragole in 

confettura, sorso teso sottile con finale di bella lunghezza 88 

Tenute Piccini visciola e lamponi, squillante e animato, floreale rosa, sorso lieve ma con 

piccantezza giusta e tannino adatto al corpo 88 

Tenute San Fabiano Conti Borboni Baldovinetti de’ Bacci alloro rosa e mirtillo, sorso bello 

solare luminoso ma con tocchi di ginepro, vaniglia assenzio e bergamotto bel bel finale lungo 91 

Valle Saletta iodato e floreale, rosa, viola e spezia, sorso sapido solare energico con bel frutto e 

chiusura elegante 89 

Chianti Colli Fiorentini Riserva 2017 

Castelvecchio in San Casciano Val di Pesa rosa canina e viola mammola, sorso tra lamponi e 

fragole in confettura, pepe nero e sandalo, finale molto bello e ammaliante 93 

Fattoria di Bagnolo inteso e balsamico, frutta rossa e nera ben calibrate, sorso elegante fine e 

appuntito 87 

Fattoria di Fiano amarena e pepe, sandalo e vetiver, sorso ferroso agrumato di bello slancio e 

finezza, prospettiva intrigante ma anche da bersi adesso buonissimo 92 

Fattoria le Sorgenti dolce lavanda e giaggiolo, intenso e piacevolissima spezia, sorso ricco finale 

bello e succoso 91 

Fattoria San Michele a Torri tostato pepe , menta e sale, intenso e pesante, bocca con macchia 

mediterranea, amarena e pepe , finale bello 88 



 
 
 

 
 

 

La Querce sapido e floreale, viola, e pepe, sorso di ricchezza fruttata ma anche con bella misura 

tannica 88 

Lanciola viola mammola, amarene e ciliegie, sorso carino e speziato, chiude e energico 87 

Tenuta il Corno intenso e balsamico, prugna, ciliegia, pepe e sandalo, sorso di bella importanza e 

fittezza 89 

Torre a Cona Badia a Corte fitto netto, agrumato, arancio rosso, lamponi e ribes, sorso divertente, 

lievemente fumè, lunghezza bella e cangiante 92 

Chianti Colli Senesi Riserva 2017 

Ficomontanino rotondo e floreale, bel mix pepato e stuzzicante, sorso importante con dolcezza e 

ruga tannica piacevole 87 

Mormoraia floreale lavanda iris e viola molto bello, sorso pimpante, fresco con la giusta 

complesstià fruttata, bella lunghezza 88 

Chianti Montalbano Riserva 2017 

Tenuta Cantagallo e Le Farnete Il Fondatore incenso viola e lavanda, frutta di bosco e pepe, 

amarena al sorso con note ferrose interessanti, finale di bella lunghezza 88 

Chianti Montespertoli Riserva 2017 

Castello Sonnino floreale intenso e bellissimo, rosa bulgara e rosa thea, noce di cola e menta, 

bocca ricca e spigliata con bella dinamica sapida e frutto sempre in primo piano 87 

Le Fonti a San Giorgio frutto serico bellissimo carnoso e struggente, bocca divertente gustosa e 

saporita, chiude elegante e profondo 91 

Chianti Rùfina Riserva 2017 

Cantine Bellini pepe resina e cardamomo, profilo moltoseducente e speziato, si attarda nel palato 

con bella baldanza e tannino 87 

Colognole Riserva del Don rosa selvatica, fragolina di bosco e menta, classico e signorile, con 

frutto molto convincente e ricco, sorso importante ma la freschezza aiuta molto 90 

Fattoria Il Lago terroso e speziato, frutto scuro e pepe, bocca intensa e carnosa, sottobosco ed 

ematico, vetiver e mirtilli 87 

Fattoria Lavacchio ribes rosso e nero, fragole in confettura, oliva e ginepro, sorso con slancio e 

personalità 90 

Fattoria Selvapiana intensità e fulgore di frutto mitigato da acidità e freschezza consuete , sul 

frutto rosso ma anche spezia orientaleggiante e agrumi, lunghezza e importanza, tannino splendido 

che dona lunghezza senza appesantire 93 

Frescobaldi Nipozzano sottobosco, mirto, senape, cardamomo e pepe nero, ricchezza e tostature , 

sorso bello e intenso 92 

Grignano ampio e speziato, ferroso e sottobosco autunnale, spigliato e deciso il palato con 

lunghezza di mirtillo e cassis e ginepro finale 88 

Il Balzo di Paolo Ponticelli rosmarino e lavanda, rosa, pepe nero e tabacco, sorso bello deciso ma 

che piace 88 

Marchesi Gondi mora mirtillo e ribes nero, sorso intenso e carnoso, di soddisfazione e vena dark, 

bel finale agrumato 90 

Villa Travignoli arancio rosso, lavanda e viola, sorso ampio e fine, gradevolezza e sensibilità 

tannica e finale elegante 91 

  


