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ritorno, una conferma e una sorpresa
st'anno per l'azienda Cecchi:
presente anche in Umbria, produce vini
pregio in diverse realta vitivinicole
ella Toscana, come la Maremma, il
ianti Classico, San Gimignano. La
Ppossibilita di sfruttare uve provenienti
da diversi areali porta alla creazione del
- blend bordolese Coevo, a prevalenza
- sangiovese, che ritorna in guida
- ottenendo una valutazione vicina
all'eccellenza. La conferma & il Chianti
Classico Gran Selezione Villa Rosa
2016 che, al secondo anno in guida,
guadagna nuovamente le quattro
Viti. La sorpresa & il Cobaito 2017,
accattivante Vermentino di Maremma,
vinificato e maturato in anfora, acciaio
e barrique, che al primo anno di
produzione si posiziona a un soffio dal
massimo riconoscimento.
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CHIANTI CLASSICO GRAN SELEZIONE

VILLA ROSA 2016

Rosso Docg - Sangiovese 100%- Alc. 14% - €45 - Bt. 13.000
Rubino di buona concentrazione. Attacco olfattivo
di amarene, lavanda e rosa rossa, macis e pepe rosa;
fanno seguito soffi di incenso, alloro e felce, cui si
uniscono sottili richiami di macchia mediterranea
in chiusura. Ingresso gustativo dalla personalita
elegante e un po’ austera, fatta di tannini ben
amalgamati con la freschezza e le sensazioni
morbide. Tornano intatti gli aromi di frutti rossi che
sfumano nel finale sapido, dalla lunga persistenza
speziata. Riposa per 12 mesi in barrique e per altri 12
in bottiglia. Tagliata alla Robespierre.
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COEVO 2015

Rosso Igt - Sangiovese 50%, Cabernet sauvignon 20%,
Merlot 20%, Petit verdot 10%- Alc. 14% - € 80- Bt. 11.000
Rubino compatto. Al naso sentori di confettura di
more e mirtilli, ciliegia sotto spirito, fiori rossi macerati,
rosmarino e tabacco; in seconda battuta anice e chiodi
di garofano, mallo di noce, sbuffi balsamici e china. In
bocca la trama tannica é fitta e scalpitante, si stratifica
al palato e si contrappone alla nota pseudocalorica.
Sottile vena fresca e agrumata; epilogo duraturo. Per
18 mesi in barrique e tonneau, e per 14 in bottiglia.
Cinghiale in dolceforte.
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MAREMMA TOSCANA VERMENTINO

COBALTO VAL DELLE ROSE 2017

Bianco Doc - Vermentino 100%- Alc. 13%- € 25 - Bt. 3.000
Giallo paglierino chiaro e luminoso. Si espandono
all'olfatto sentori netti di pesca bianca, citronella
e scorza di cedro, garrigue, zenzero e té verde al
gelsomino. In bocca si apprezza un accattivante
intreccio fresco-sapido. Apprezzabile lunghezza con
memorie di gelée al limone. Vinificato e maturato
per 10 mesi, in anfora, acciaio e barrique. Baccala
fritto con i ceci.
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MAREMMA TOSCANA CILIEGIOLO
IL CILIEGIOLO VAL DELLE ROSE 2017
Rosso Doc - Ciliegiolo 100% - Ale. 13% - € 20 - Bt. 6.000
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CHIANTI CLASSICO VILLA CERNA RISERVA 2016
Rosso Docg - Sangiovese 95%, Colorino 5%
Alc. 14% - € 30 - Bt. 20.000
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CHIANTI CLASSICO VILLA ROSA RIBALDONI 2016
Rosso Docg - Sangiovese 100%
Alc. 14,5% - € 23 - Bt. 13.000
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VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO

CASTELLO MONTAUTO 2018

Bianco Docg - Vernaccia di San Gimignano 90%,
Chardonnay 10% - Ale. 12,5% - € 12 - Bt. 20.000
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MORELLINO DI SCANSANO

POGGIO AL LEONE VAL DELLE ROSE 2016

Rosso Docg - Sangiovese 90%, Cabernet sauvignon 10%
Alc. 14,5% - € 27 - Bt. 20.000



