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‘Anteprima Sagrantino’, stampa nazionale
e internazionale a Montefalco:
presentazione nuova annata

Solo a Febbraio finoa € 4.800

Tasting, focus, masterclass e visite in cantina. Chef da tutta ltalia  djvantaggi con finanziamento
per il concorso ‘Sagrantino nel piatto’ e per i sommelier c’é il Doppio Zero.
‘Gran premio del Sagrantino’ @& HYUNDAI

2

& &
Todis
BUONGIORNO
CONVENIENZA

BY HY UNDAI

Articoli correlati

Umbria capofila delle Strade
vino, olio e sapori d’ltalia: di
W casaal Fico

San Valentino, ristorante
B! umbro tra i 10 pit romantici
g d’ltalia

Anteprima Sagrantino

14 FEBBRAIO 2019 6 f W

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

144777

Codice abbonamento:




UMBRIA24.IT (WEB) pata  14-02-2019

Pagina

Foglio 2 / 4

@3 Eurochocolate mette radici in
Giappone: «Porteremo qui
" sempre pill cioccolato da

di D.N. ~ i
;, Perugia»

P, |
% DALLE 17:00

Montefalco Sagrantino Docg. L.a nuova Progetto olio al via: 'Umbria

annata si presenta alla stampa pensa al suo ‘cuore verde

JOE ¥
BASTIANICH ‘ . specializzata nazionale ed internazionale

g ST e agli operatori del settore. Su il sipario
¥ ,‘& di ‘Anteprima Sagrantino 2015’ che si
sfida ai fornelli davanti al giudice  gyolgera a Montefalco dal 18 al 20

piu famoso della tv! )
febbraio, evento promosso dal

Consorzio Tutela Vini Montefalco. Tasting, visite in cantina, approfondimenti,
iniziative e masterclass per un focus completo su Montefalco, le sue aziende ed i
suoi produttori.

Nuova annata E’ questo I’obiettivo che si intende centrare con I’evento, 2
SPark nEws

attraverso il coinvolgimento attivo delle cantine e della realta produttive di
Montefalco, per una panoramica completa sulla nuova annata ma anche sulle
capacita evolutive del Montefalco Sagrantino Docg, sugli abbinamenti Le quattro stagioni
gastronomici con il coinvolgimento diretto di chef provenienti da tutta Italia, del Jazz in Umbria
sulla corretta comunicazione all’interno di un ristorante, con il coinvolgimento PSR Umbria 30143020 Mis. 16.3.2
dei sommelier italiani. «L’edizione di quest’anno di Anteprima Sagrantino —

dichiara Filippo Antonelli, presidente del Consorzio Tutela Vini Montefalco — da ;‘?T:-" - Q I

. . . . ¢ Rl Umb
un lato conferma la sua mission, quella di far conoscere la nuova annata, in [ skl i

questo caso la 2015, ad una platea qualificatissima di giornalisti di stampa
specializzata, di addetti ai lavori, di operatori; dall’altro lato presenta delle
importanti novita nella formula e negli aspetti di ordine tecnico, con I’obiettivo
di favorire una conoscenza sempre piu consapevole delle nostre produzioni
vitivinicole. I1 Consorzio si mette cosi al servizio delle aziende partecipanti, che
sono e restano le vere protagoniste dell’evento. Anteprima Sagrantino € uno
strumento dedicato alle nostre realta produttive, una importante occasione di
promozione ¢ di valorizzazione del territorio nella sua interezza, attraverso
un’attivita di incoming di stampa nazionale ed internazionale per coltivare con
sempre maggiore assiduita il binomio vino — territorio, perché¢ Montefalco e
I’Umbria in generale non sarebbero le stesse senza i nostri vini, ¢ viceversa.
Inoltre quest’anno celebriamo i 40 anni dal riconoscimento delle denominazioni
Montefalco DOC e Montefalco Sagrantino DOCG, istituite nel 1979,
testimonianza di un lungo ed importante processo di osmosi tra vitivinicoltura e
territorio da valorizzare e tutelare sempre di piu, da rafforzare evento dopo

evento, iniziativa dopo iniziativay.

Programma Ricco il programma che, come per ogni edizione, ¢ differenziato tra
stampa specializzata accreditata ed operatori di settore, in considerazione delle
diverse esigenze che ciascuna categoria della filiera di promozione,
valorizzazione e commercializzazione del vino presenta. Si iniziera lunedi 18

febbraio, presso la Sala Consiliare, con la prima sessione di degustazione
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riservata alla stampa specializzata, in cui i giornalisti potranno degustare i
Montefalco Sagrantino Docg 2015 secco e passito presentati al tasting dalle
aziende partecipanti. Seguiranno le visite in cantina riservate ai giornalisti
accreditati. Dalle ore 10 alle ore 16 si apriranno, presso il suggestivo Chiostro
di Sant’Agostino, 1 banchi d’assaggio dei vini di Montefalco delle cantine
aderenti, riservati alla stampa ed agli operatori. Dalle ore 10.30 si svolgera la
finale del Concorso nazionale ‘Sagrantino nel piatto’ dedicato agli chef di tutta
Italia. II Concorso ha I’obiettivo di selezionare e premiare il miglior piatto che
abbia come ingrediente il Montefalco Sagrantino Docg e che abbia in
abbinamento uno dei vini di Montefalco. Alle ore 15 si terra la finale del Gran
Premio del Sagrantino, concorso dedicato ai sommelier a cura dell’ AIS Umbria
— Associazione italiana Sommelier, iniziativa di rilievo nazionale giunta alla
undicesima edizione. Si tratta di una vera e propria competizione tra sommelier
professionisti, che vedra svolgersi a Montefalco la sfida tra i tre finalisti.
Un’occasione unica per ammirare professionisti all’opera con degustazioni,
abbinamenti, carte dei vini e tutto quanto concerne la corretta comunicazione del

Sagrantino all’interno di un ristorante.

Etichetta d’autore Ricco il pomeriggio

= C.O TASS A N Q della prima giornata di Anteprima
ECOINCENTIVISI

Sagrantino. Dalle ore 16.30, presso il

NESSUNA ECOTASSA SULLATUA FORDRUGA

E FIND A € 7.500 DI-ECOINCENT VL. Complesso Museale di San Francesco,
IN PIU ANTICIPG ZEROERRIMA RATA A MAGG]D:

momento di approfondimento con i
produttori che aderiscono all’evento con
la presentazione della vendemmia 2018
e dell’annata 2015. Verra inoltre

e il presentata 1’etichetta celebrativa

nell’ambito dell’iniziativa ‘Etichetta d’autore’ dedicata ad artisti, fumettisti e
disegnatori che hanno deciso di mettere il proprio estro e la propria arte al
servizio dell’annata 2015. Nel corso dell’incontro si svolgeranno le premiazioni
dei concorsi Gran Premio del Sagrantino e Sagrantino nel Piatto. Presso 1’Aula
Consiliare, alle ore 18, la Masterclass dedicata alla retrospettiva sull’annata
20009 riservata agli operatori. Infine la festa ‘Anteprima 2015°, che vedra la
partecipazione di aziende e giornalisti. Tantissimi gli eventi in cantina per

operatori, dalle visite guidate alle degustazioni.

Tasting Giornata interamente dedicata alle degustazioni quella di martedi 19
febbraio. Dalle ore 9.30 alle ore 16, nella Sala Consiliare, il tasting riservato
alla stampa accreditata, mentre in contemporanea, al Chiostro di Sant’ Agostino,
si apriranno 1 banchi d’assaggio dei vini di Montefalco delle cantine aderenti.
Per i giornalisti il pomeriggio proseguira con le visite in cantina, retrospettiva
sull’annata 2009 e cene presso le aziende vinicole. Mercoledi 20 febbraio
ancora degustazioni presso la Sala Consiliare con inizio alle ore 10 e visite in

cantina. Il programma ¢& consultabile sul sito www.consorziomontefalco.it.

Aziende partecipanti Adanti; Antonelli; Arnaldo Caprai; Benedetti e Grigi;

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario,

non riproducibile.

144777

Codice abbonamento:



Data 1 4-02-201 9

Pagina

Foglio 4 / 4

UMBRIA24.IT (WEB)

Bocale; Briziarelli; Colle Ciocco; Colpetrone — Tenute del Cerro; Di Filippo;
Dionigi; Eraldo Dentici; F.11i Pardi; Fattoria Colleallodole — Milziade Antano;
Fattoria Colsanto; Fongoli; Fattoria Le Mura Saracene — Goretti; [laria Cocco; La
Veneranda; Le Cimate; Lungarotti ; Montioni; Moretti Omero; Perticaia;
Romanelli; Scacciadiavoli; Tabarrini; Tenuta Alzatura — Cecchi; Tenuta
Bellafonte; Tenuta Colfalco; Tenuta Rocca di Fabbri; Tenute Lunelli — Tenuta
Castelbuono; Terre de la Custodia; Terre de Trinci; Tudernum ; Valdangius;
Vignabaldo Group.

CONDIVIDI 6 f ¥

I commenti sono chiusi.

U m b r I d Contatti Redazione La tua pubblicita su Umbria24 Termini d’'uso  Privacy & Cookie Policy
-_—

CATEGORIA CANALI
HOME Noise24
Cronaca Gusto24
Attualita Sport24
Politica

Economia MEDIA
Cultura Fotogallery
Lettere e Opinioni Video
Sport24 Medialab
Noise24

Su questo sito utilizziamo cookie tecnici e, previo tuo consenso, cookie di profilazione, nostri e di terze parti, per proporti pubblicita in linea con le tue preferenze.

Cliccando in un punto qualsiasi dello schermo, effettuando un’azione di scroll o chiudendo questo banner, invece, presti il consenso all’uso di tutti i cookie.

Ritaglio

stampa ad wuso

del destinatario,

riproducibile.

144777

Codice abbonamento:




